Planche apéritive a composer

Rillettes de poisson

Chiffonnade Jambon de Vendee

Fromage - Ferme du Pont Caillaud

Houmous de betterave

Pour demarrer

Foie gras & piments d'Espelette

Terrine de foie gras de canard maison, 16.00 €

piment d'Espelette & gache Vendeenne

Huitres de la baie N'3

6 huitres Yvan Avril 11.00 €

Cabillaud & Asperges

Asperges en pickles et pochees, 11.00 €

cerfeuil en consomme
& crudo de cabillaud

Coté mer

Cabillaud francais

™

Dos de cabillaud,
epinard, purée de carotte a lorange
& sauce a lorange

25.00 4

Aioli de poisson

Poisson du jour, léegumes de saison, 16.00 €
pommes de terre vapeur

& sauce aloll

Poisson du Grand Large

volIr L'ardoise 24.00 €

Végétarien

Gnocchis & asperges

(0

Gnocchis, creme d'asperges 16.00 +

& légumes de saison

Coté terre

Burger du Grand Large

Buns maison, poulet marine,
pickles de carotte, roquette,
Cantal & frites maison

Viande du Grand Large

voir lardoise

Fromages

Selection de 4 fromages 12.00 €

de la Ferme du Pont Caillaud

Pour terminer

Madeleine & Ananas

Biscuit madelelne, ananas, 10.00 €

miel & citron vert

Cacao & Namelaka

Sablé cacao, cremeux Namelaka 10.00 £

& creme anglaise au chocolat 55%

Rhubarbe & Tonka

Tartelette a la compotee de rhubarbe
supréme d'orange & espuma Tonka

11.00 €

Café ou Thé gourmand

Cafe ou The (supp 1€) 12.00 €

& assortiment de gourmandises

—% Tous nos plats sont faits maison

1950 €

Découvrez nos suggestions
d'entrée, plat et dessert,
inspirées par les arrivages du jour
& les produits de saison

=
Menu du Grand Large - 36€

Huitres Yvan Avril (5)
ou
Rouleau de crevettes, legumes croquants
& sauce cacahuetes
ou
Entrée du Grand Large

* &%

Araignée de porc marinee,
citron et thym & puree de pommes de terre
ou
Poisson du Grand Large
Assiette de 3 fromages
ou
Madeleine & ananas
ou
Cacao & Namelaka

Menu enfant - 13€
(- 10ans)

Poisson du jour
ou
Poulet
& Frites maison et/ou legumes

hkER

Moelleux au chocolat

ou
Glace U'Air Marin

RkkXk

Jus de fruits 25cl
ou
Sirop Monin a leau 25cl



